	
	< Kimchi(泡菜) >
	

	
	< 김치 >
	

	    “Kimchi(泡菜)”是把白菜或萝卜用盐淹渍过后，拌入辣椒粉、葱、蒜等作料，再进行发酵的韩国传统食品。


2014首尔Kimjang(越冬泡菜)文化节
“参与者亲自腌制Kimchi(泡菜)，与左邻右舍共分享”的庆典
○ 2014首尔Kimjang(越冬泡菜)文化节是为纪念2013年Kimjang(越冬泡菜)文化列入联合国教科文组织人类非物质文化遗产名录而特别举办的。
○ 正如Kimchi(泡菜)是由多种食材与调料混合制成一样，2014首尔Kimjang(越冬泡菜)文化节也将由Kimchi(泡菜)与服装、游戏、设计、音乐等多种文化要素相融合而构成。

<庆典介绍>





 ‣ 庆典简述：韩国 Kimjang(越冬泡菜)制作之日


“彰显希望的首尔”


 ‣ 时间：2014.11.14 ~ 11.16（周五~周日，3天）10:00 ~ 17:00


 ‣ 地点：首尔广场，太平路一带，清溪广场，光化门广场


			� HYPERLINK "http://chinese.seoul.go.kr/2014-%E9%A6%96%E5%B0%94kimjang%E8%B6%8A%E5%86%AC%E6%B3%A1%E8%8F%9C%E6%96%87%E5%8C%96%E8%8A%82/" ��http://chinese.seoul.go.kr�











